GRAN MALBEC 2020

VARIEDAD

Malbec 100%

VINEDOS
El Peral
Tupungato, Valle de Uco,
Mendoza

PARTIDA

1.400botellas

PROCESO

Cosecha manuala primeras horas de la manana

Seleccion de racimos

30% desgranado a mano y 70% descobajado automatico
Meceracion en frio a 4°C durante 5 dias

100% fermentacion alcohdlica en barrica de roble de 225 lts.

Fermentacion maloldctica natural en barrica de roble

ANEJAMIENTO

18mesesenbarricaderoble francés y 4 anos en botella

DATOS ANALITICOS
Alcohol: 15%

Azucar: 1,6g/1

Acidez total: 6,15g/1

PH: 3,62
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