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JOSEFINA
MALBEC - CABERNET FRANC 2016

VARIEDAD
50% Malbec - 50% Cabernet Franc

VINEDOS
Malbec de Gualtallary, Tupungato y Cabernet
Franc de Altamira, San Carlos, Valle de Uco,

Mendoza.

PROCESO

= Cosecha manual a primeras horas de la manana.
= Selecciéon de racimos.

= 30% desgranado por manos de la familia y 70%
descobajado automatico.

* Maceracion en frio a 4°c durante 5 dias.

» 100% fermentacion alcohdlica en barricas de
roble de 225 lIts.

» Fermentacién malolactica natural en barrica de
roble.

= Co-fermentacion de Malbec y Cabernet Franc.

MADURACION
12 meses en barricas de roble frances de distinto

usos y 36 meses en botella.

CARACTERISTICAS PRINCIPALES
= Alcohol: 13,5%

= Aztcar: 1,92 g/l

= Acidez total: 6,5 g/l

= Ph: 3,51

MARIDAJE

Sugerimos armonizar con carnes grilladas o
asadas, pastas rellenas con salsas especiadas o de
larga coccién o simplemente para finalizar una
comida, culminando una gran velada.



