
VARIEDADES

Pinot Noir 60% | Chardonnay 40%

VIÑEDOS

La Consulta, San Carlos | Barrancas, Maipú.

PROCESO

▪ Método tradicional (champegnoise).

MADURACIÓN 

24 meses sobre lías en botella.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

▪ Alcohol: 12,7%

▪ Azúcar: 5 g/l

PRESENTACIÓN

750 ml.

www.moorbarrio.com

BRUT NATURE | MÉTODO TRADICIONAL


