
VARIEDAD
Malbec

VIÑEDOS
Gualtallary, Tupungato, Mendoza

PROCESO
▪ Cosecha manual a primeras horas de la mañana.
▪ Selección de racimos.
▪ 30% desgranado por manos de la familia y 70%
descobajado automático.
▪ Maceración carbónica a 4°c durante 5 días.
▪ 100% fermentación alcohólica en barricas de 
roble de 225 lts.
▪ Fermentación maloláctica natural en barrica de 
roble.

MADURACIÓN 
12 meses en barrica de roble francés y 24 meses en 
botella.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES
▪ Alcohol: 14%
▪ Azúcar: 1,62 g/l
▪ Acidez total: 6,10 g/l
▪ Ph: 3,57
▪ Acidez volátil: 0,40 g/l

MARIDAJE
Ideal para acompañarlo con un asado junto a la 
familia, amigos, buena compañía o como a usted 
más le guste.

www.moorbarrio.com



NUESTRA HISTORIA

“MOOR BARRIO” proviene de los apellidos de los fundadores de esta bodega 
familiar. Cristian Moor y Teresita Barrio hacen homenaje a las dos familias que 
tanto hicieron para que su sueño sea realidad. La pasión, la fe, el entusiasmo y el 
espíritu familiar es lo que estos dos jóvenes emprendedores quieren que perdure en 

el tiempo.

...INITIUM, amor cómplice, de un vino celestino que sale de la cava en pícaro 
destino. Una truqueada, un beso, una guiñada, que al son del descorche anuncia la 

llegada de historias y amores en amistosa juntada...

www.moorbarrio.com


